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漢（左）大鍋で調理しています。調理室には、この大きな鍋が5つ備え付けられており、フル稼働しています。看（右上）エアーシャ
ワーの様子です。調理室を出入りする際には、必ずこのエアーシャワーを浴びなければなりません。調理員の方たちは、帽子、
マスクなどを着用して、調理室はさながらクリーンルームのように管理されています。臆（右下）下処理を終えた食材です。こう
した下処理は、調理室の隣りにある「下処理室」で処理され、調理室にはローラーに乗せて運びこまれます。

看中心部分でクリームシ
チューの量を測っていま
す。十分な量を調理して、
子どもたちにお腹いっぱい
食べてもらいます。こうし
たチェック結果について
は、備え付けの用紙に記入
し、データとして管理して
います。

臆焼きあがったウインナー
の内部温度を中心温度計で
チェック！こうした管理に

よって安全・安l亡は給食が
提供されています。
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漢（丸囲み）食器についても都留市ならではの工夫があり、
都留市の「大名行列」や、都留市の花・鳥・木である「梅」「ウ
グイス」「赤松」の絵をあしらっています。

臆（右）12月7日（火）の給食メニューです！フルーツ（みか
ん）、ドレッシングサラダ、牛乳、やきウインナー、ステッ
キパン、クリームシチューです。おいしそうですね！
昔の給食と違う部分が一点！お父さん・お母さん世代には
なじみの深い、先割れスプーンが使われていません十今は
スプーンとフォーク、箸で給食を食べるのたそうですよ！
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の
各
区
域
で
は
、
調
理
員
の
方
た
ち
が
着
用

す
る
服
や
靴
も
色
に
よ
っ
て
厳
密
に
分
け
ら

れ
て
い
ま
す
。

こ
の
た
め
、
調
理
員
の
方
た
ち
は
、
一
目

何
度
も
着
替
え
て
各
部
屋
を
出
入
り
し
、
衛

生
面
に
気
を
つ
け
て
い
ま
す
。

調
理
中
は
量
や
温
度
を

こ
ま
め
に
チ
ェ
ッ
ク
1
・

調
理
員
の
方
た
ち
は
、
給
食
時
間
に
間
に

合
わ
せ
る
た
め
に
、
か
な
り
忙
し
く
調
理
を

行
い
ま
す
。
し
か
し
、
急
ぐ
あ
ま
り
、
十
分

な
量
が
な
か
っ
た
り
、
良
く
火
が
通
っ
て
い

な
い
も
の
を
提
供
す
る
わ
け
に
は
い
き
ま
せ

ん
。
こ
の
た
め
、
調
理
し
な
が
ら
も
、
小
ま

め
に
量
や
温
度
を
測
り
、
き
ち
ん
と
調
理
さ

れ
て
い
る
か
を
チ
ェ
ッ
ク
し
て
い
ま
す
。

▲
一

言
言
言
言
言
－
高
閲
ノ

ー
i
）
－
待


